Essmann’s Backstube wird am Sonntag wieder zu einem Publi-
kumsmagneten. Von 9 bis 17 Uhr kénnen die Besucher Blicke hinter
die Kulissen des Handwerksbetriebes werfen.

Besuch in der
Weihnachtsbackerei

Tag der offenen Tiir bei Essmann’s Backstube

ersich in einem himm-
Wlischen Ambiente mit

einem bunten Pro-
gramm und kulinarischen Ge-
niissen verzaubern lassen
mochte, der ist am morgigen
Sonntag, 31. Oktober, in Ess-
mann’s Backstube an der Sie-
mensstrale 43 in Altenberge
genau an der richtigen Adres-
se.

Der bekannte Handwerks-
betrieb ladt von 9 bis 17 Uhr zu
einem voradventlichen Tag
der offenen Tiir ein und bietet
den Besuchern dabei einen be-
sonderen Blick hinter die Ku-
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Geschéftsfiihrer Matthias
Essmann freut sich gemein-
sam mit seiner Mutter
Margret und den Mitarbeitern
auf zahlreiche Besucher.

lissen der traditionellen Bé-
ckerei.

,Wir wiirden uns dartiber
freuen, wenn wieder so viele
Besucher wie in den Vorjah-
ren bei uns zu Gast sein wiir-
den®, spricht Geschiftsfiihrer
Matthias Essmann, der das
Unternehmen in fiinfter Gene-
ration leitet, eine Einladung
an alle Interessierten aus.

Geboten wird den Besu-
chern ein interessantes Pro-
gramm, bei dem natiirlich die
kulinarischen Geniisse aus
der Backstube im Mittelpunkt
stehen. An jeder Ecke gibt es
die Gelegenheit, etwas nicht
nur zu entdecken, sondern
auch zu probieren. Bei Vor-
fihrungen dirfen die Mit-
arbeiter mit Fragen gelochert
werden, die sie gerne beant-
worten — und Kinder erhalten
die Moglichkeit, selber als
kleine Nachwuchsbéacker bei
Stutenkerlen und Lebkuchen-
h&duschen aktiv zu werden.

Vorweihnachtliche  Stim-
mung wird auch bei der Blu-
menfee  aufkommen, die
traumhafte Weihnachtsdeko
prasentieren wird.

> Von den beiden B54-Aus-
fahrten wird der Weg zu Ess-
mann’s Backstube ausge-
schildert sein. Besucher
konnen ihre Fahrzeuge bei
den benachbarten Unter-
nehmen sowie bei Schmitz
Cargobull parken.

,Gut zu

wissen,

wer's gebacken hat*

Handwerksbdckerei in fiinfter Generation

us einer kleinen Dorfbéa-
‘ \ ckerei, die im Jahr 1845

in Nordwalde startete, ist
fiinf Generationen spéter zwar
ein innovatives Unternehmen
mit 55 Filialen im ganzen
Miinsterland geworden — ge-
blieben ist aber der familiare
und handwerklich geprégte
Charakter.

,Mit der Erfahrung aus 165
Jahren im Béckerhandwerk
werden tdglich nur ausge-
suchte, hochwertigste Roh-
stoffe verbacken — traditionell
nach eigenen, altbewidhrten
Rezepturen, betont Ge-
schéftsfithrer Matthias Ess-
mann. Auch wenn klassische
Handwerkskunst die wichtige
Basis der Arbeit ist: Auch ein
computergesteuerter Maschi-
nenpark und ein konsequen-
tes Qualitdtsmanagement diir-
fen natiirlich nicht fehlen, um
hochste Qualitdt zu garantie-
ren. ,,Grofiten Wert legen wir
dabei aber auch auf die Kom-
petenz, Freundlichkeit und
Ehrlichkeit unserer Mitarbei-
ter.“ Dies sei, so Essmann, er-
forderlich, um sich téglich er-
folgreich den Anforderungen
des Marktes stellen und die
Wiinsche der Kunden erfiillen
zu konnen.

Nicht nur in der rund 5000
Quadratmeter groBen Produk-
tionsanlage, die sich im Alten-
berger Gewerbegebiet an der
SiemensstraBe befindet, wer-
den tdglich Brot- und Kuchen-
spezialititen gebacken, von
der aus die Filialen mit einem
eigenen Fuhrpark schnell mit
frischen Waren versorgt wer-
den. Auch in allen Filialen be-
finden sich Ladenbackofen, in
denen stindig Backwaren her-
gestellt werden. So kann den
Kunden ein HochstmaB an Ge-
schmack und Frische garan-
tiert werden.

Die anspruchsvolle Hand-
werksbédckerei bietet ihren
Kunden natiirlich auch ein
umfangreiches Sortiment an
Bio-Produkten. Diese werden
gebacken mit Rohstoffen und
Zutaten aus oOkologischem
Landbau, im Einklang mit der
Natur. Das Unternehmen tragt
das Bio-Siegel und unterzieht
sich den strengen Kontrollen
nach der EG-Oko-Verordnung.
und stellt sich damit der Ver-
antwortung fiir die Kunden
und die Umwelt. Da passt es
gut, dass auf dem Dach der
Backstube eine grofe Photo-
voltaikanlage fiir die Nutzung
regenerativer Energien sorgt.
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Da fehlt auch das Ei nicht zum Sonnt
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agsbrotchen: Ab 9 Uhr wird

das beliebte Friihstiicksbuffet angeboten.

Da staunen nicht nur Kinderaugen: In Essmann’ Backstube wird das klassische Backerhandwerk noch

immer groB geschrieben — das Geheimnis guten Geschmacks.

Gewinne fiir GenieBer: Bei der groBen Tombola gibt es viele attrakti-
ve Preise aus der Backstube.

Fotos (6): privat

4000 Preise warten auf Gewinner

Grofse Tombola

as sind Gewinne fiir Ge-
D nieBer: Wer als Besucher

in die Backstube hinein-
tritt, der bekommt auf einen
Blick schon einen Uberblick
uber eine Vielzahl von Pro-
dukten, die in den Rdumlich-
keiten in Altenberge herge-
stellt werden. Diese — und
noch viel mehr—gibt es bei der
groBen Tombola zu gewinnen.
Engelchen laufen durch die
Besucherscharen und bieten
Lose zum Preis von einem
Euro zum Kauf an.

Hochgeniisse zu jeder Tageszeit

Friihstiicks- und Kuchenbuffets werden angeboten

dhrend an den zahlrei-
Wchen Standen Hépp-

chen zum Probieren
angeboten werden, gibt es in
der eigentlichen Ausliefe-
rungshalle fiir die Besucher
die Gelegenheit, sich satt zu
essen. Fir acht Euro (Kinder
zahlen die Hilfte) wird am
Vormittag ein umfangreiches
Frithstiicksbuffet angeboten,
bei dem auch Spétaufsteher
nicht zu kurz kommen.

Nach der Mittagsstunde
wechselt dann das Angebot.
Passend zur Tageszeit werden
zahlreiche Kuchenspezialita-
ten aus der Backstube zum
Kaffee angeboten.

Tisch: Nachmittags wird ein Kuchenbuffet angeboten.



Kinder lieben es, in fremde Rollen zu schliipfen. Das Schminken mit
fantasievollen Masken liefert dafiir die Basis.

orfreude ist bekanntlich
Vdie schonste Freude.

Deshalb sollen alle Kin-
der, die am Sonntag zum Tag
der offenen Tiir nach Alten-
berge kommen, im Vorfeld ein
Bild malen, das in der Back-
stube aufgehdngt wird. Fiir die
kleinen Kiinstler gibt es dann
als Belohnung ein Lebkuchen-
herz, das von den Mitarbeitern
liebevoll mit dem Namen des
Kindes versehen wird.

Das ist natiirlich noch lange
ist alles, was im Rahmen der
Veranstaltung fiir die kleinen
Besucher geboten wird — na-
tirlich bei freiem Eintritt. Ein
Blick hinter die Kulissen einer
Bédckerei ist fiir GroB und
Klein gleichermalien interes-
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Am Sonntag werden Kinder
bei einer Aktion in der Back-
stube fotografiert.

sant. Richtig spannend wird
es fiir die kleinen Giste aber
erst, wenn sie auch selber
Hand anlegen diirfen. Dazu
wird gleich mehrfach die Ge-
legenheit geboten. An einem
Stand gilt es, Lebkuchenh&u-
ser kunstvoll zu gestalten, an
einem anderen, einen Stuten-
kerl so zu verzieren, dass er
seinen ganz individuellen
Charme entfalten kann.

Wer in die Welt der Fantasie
verreisen will, kann dies
durch eine tolle Gesichtsbe-
malung fordern. Es wird fiir
die Kinder ein Schminkstand
angeboten. Zudem wird fiir
die Kinder in der Nachbar-
schaft zum Buffet eine Spiel-
ecke eingerichtet.
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Das Schaubacken von leckeren Gebacken wird bei den kleinen und
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groBen Gésten sicher auf groBes Interesse stoBen.

Buntes Programm fur Kinder

Kleine Besucher sollen Bild mitbringen

Kein Lebkuchenhaus sieht aus wie ein anderes, wenn die Kinder es
mit viel Liebe zum Detail gestalten.

y,Zuckerschnute 2011*
wird fotografiert

Fotoaktion beim Tag der offenen Tiir

ie schonsten Momente
Dim Bild festhalten — das

geht am Sonntag in Ess-
mann’s Backstube im Rahmen
einer Fotoaktion. Dabei kon-
nen sich Kinder nicht nur ab-
lichten lassen, die Bilder kon-
nen anschlieBend auch in
einer Filiale nach Wahl abge-

holt werden und dauerhaft an
einen erlebnisreichen Tag er-
innern.

Wenn es gewtiinscht wird,
dann kann das Bildmotiv auch
an einer weiteren Aktion teil-
nehmen. Gesucht wird ndm-
lich auch ein Foto, das im
kommenden Jahr im Rahmen

der Werbung fiir Essmann’s
Backstube genutzt werden
kann.

Die Fotos kénnen zu einem
Preis von jeweils 2,50 Euro in
der vorher festgelegten Filiale
von Essmann’s Backstube
zwischen dem 15. und 30. No-
vember abgeholt werden.

Den Handwerkern uber die
Schulter geschaut

Beim Torten-Knobeln gibt es freie Auswahl

a diirfte so mancher
D Hobby-Bédcker  genau

hinschauen und nach-
fragen — oder beim nédchsten
Besuch in einer der Filialen
von Essmann’s Backstube die
Qualitdt noch mehr zu schat-
zen wissen: Am Sonntag be-
steht an vielen Orten die Gele-
genheit, den Béckern bei der
Arbeit liber die Schulter zu
schauen.

Egal, ob Obst- oder Baumku-
chen - die Giéste erhalten
einen Einblick, wie die Pro-
dukte in handwerklicher Her-
stellung entstehen und was sie
im Besonderen auszeichnet.

Bei den Torten wartet ein
besonderer Spal auf die Besu-
cher: Dort gibt es gegen einen
kleinen Obolus ein Wiirfel-
spiel, bei dem Torten nach
Wahl gewonnen werden kon-
nen.

Die Mitarbeiter stehen den Besuchern am Sonntag bei offenen Fra-
gen rund ums Handwerk gerne Rede und Antwort. Fotos (5): privat

Backkunst selber mitgestalten

Event-Programm wird in den Filialen angeboten

er sich mit Backwaren
Wintensiv auseinander

gesetzt hat, weill ihre
Qualitét erst zu schitzen — da-
von ist das Team von Ess-
mann’s Backstube nicht nur
fest iberzeugt. Es bietet seinen
Kunden auch die Méglichkeit,

in die Welt des Backens inten-
sive Einblicke zu gewinnen.
Fir das aufwendig neu ge-
staltete Stammhaus in Nord-
walde gibt es ebenso wie fiir
die Filialen in Buldern, Lette
und Steinfurt eigene Event-
Programme, die nicht nur vor

Fiir Kinder wie auch fiir Erwachsene werden in den Filialen beson-

dere Back-Events angeboten.

Foto: Guido Kratzke

Ort, sondern auch im Internet
abrufbar sind.

Neben den geplanten Ange-
boten gibt es auch fiir Gruppen
die Gelegenheit, Termine fiir
unvergessliche Back-Events
individuell anzufragen.

Fiir Nachwuchs-Béacker be-
steht zudem die Gelegenheit,
im Rahmen von Kinderge-
burtstagen unter Anleitung an
den vier Standorten unbe-
schwerte Stunden zu erleben,
die nicht nur mit sichtbaren,
sondern vor allem késtlichen
Ergebnissen enden.

In allen Filialen besteht fiir
Kindergérten und Grundschu-
len die Gelegenheit, sich vor
Ort {iber das Backen zu infor-
mieren.

Nicht nur beim Tag der offe-
nen Tir besteht die Moglich-
keiten, die Produktionsanlage
in Altenberge kennenzuler-
nen. An jedem ersten Samstag
im Monat oder auf besondere
Anfrage werden Fiihrungen
fiir Gruppen angeboten.



Regionalitat als Chance nutzen

Essmann’s Backstube kooperieren bei ,, Ursprung Westfalen mit heimischen Betrieben

uf der einen Seite steht
Adie Globalisierung — auf

der anderen die Regiona-
lisierung. Als Unternehmen
mit besonderem Bezug zum
Miinsterland ist es fiir Ess-
mann’s Backstube keine Fra-
ge, wo der Schwerpunkt liegt.
Deshalb hat das Handwerks-
unternehmen gemeinsam mit
drei Partnern aus der unmit-
telbaren Nachbarschaft das
Wirtschaftsprojekt ,,Ursprung
Westfalen“ gegriindet.

Passend zur Weihnachts-
zeit, haben die vier Unterneh-
men aus der Region jetzt eine
gemeinsame  Geschenkidee
auf den Markt gebracht: die
,Ursprung Westfalen Weih-
nachtskiste®.

Darin befinden sich unter
dem Motto ,,Erleben Sie unse-
re Heimat mit allen Sinnen
und genieBen Sie ganz natiir-
lich“ neben himmlischen
Weihnachtsgebdcken aus Ess-
mann’s Backstube wohlduf-

Zu Weihnachten etwas mit Bezug zur Region zu verschenken — das
geht jetzt mit der ,Ursprung Westfalen Weihnachtskiste“.

tender, aromatischer Kaffee
von Niehoff’s Kaffeerosterei,
delikate Feinkost aus der
Schinkenmanufaktur Hidding
sowie raffinierte Bio-Likore

von der Destillerie Dwersteg.

Kéufer des besonderen An-
gebots konnen nicht nur ihren
guten Geschmack beim Ge-
nuss westfdlischer Delikates-

sen unter Beweis stellen. Sie
zeigen durch ihre Entschei-
dung auch, dass es bei der
Auswahl geschmackvoller Ge-
schenkideen darum geht, Ge-
nuss und Freude auf optimale
Weise miteinander zu verbin-
den. SchlieBlich handelt es
sich bei der Produktzusam-
menstellung um  absolute
Qualitdtswaren aus der heimi-
schen Region.

Informationen tiiber diese
besondere Form der Zusam-
menarbeit gibt es natiirlich
auch im Rahmen des Tags der
offenen Tiir an einem gemein-
samen Stand. Zudem besteht
auch die Moglichkeit unter
der Internetadresse www.
wasunsverbindet.de weitere
Informationen zu erhalten so-
wie Produktpakete wie den
Genusskorb oder das Busi-
ness-Breakfast in verschiede-
nen Ausfithrungen zu bestel-
len — um anschliefend mit al-
len Sinnen zu geniefen.

Aktuelle Infos und mehr im Web

Internetseite von Essmann’s Backstube wurde komplett neu gestaltet / Attraktives Gewinnspiel
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Die Darstellung von Essmann’s Backstube im weltweiten Datennetz wurde komplett iiberarbeitet und
geht jetzt an den Start.

er Tag der offenen Tiirist
Dgleichzeitig der Startter-

min fiir die neue digitale
Visitenkarte von Essmann’s
Backstube in der Welt der Bits
und Bytes. Passend zu dem
grofen Event geht die neue
Webseite des Unternehmens
online.

Die Besucher erfahren auf
den zahlreichen, attraktiv ge-
stalteten Seiten unter der Ad-
resse WWW.essmanns-
backstube.de nicht nur aller-
hand Wissenswertes tiber den
Handwerksbetrieb und seine
Produkte. Auch Neuigkeiten
finden so auf einfachste Weise
den Weg zu den Kunden, die
immer bestens iiber besondere
Angebote informiert werden
konnen. Zum Start der neuen
Internetseiten befindet sich
darauf auch ein Gewinnspiel
mit attraktiven Preisen. Da
lohnt sich bei der néachsten
Surf-Tour im Web auf jeden
Fall ein Ausflug!

> www.essmanns-backstube.de

Am Mittwoch wurde die komplett umgebaute Filiale von Essmann’s Backstube im Bahnhof in Rheine

neu eroffnet.
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Auf Wachstumskurs

55 Filialen im gesamten Miinsterland gehoren zu Essmann’s Backstube

achstum allein macht
Wfl’ir Matthias Essmann

keinen Sinn. ,.Es miis-
sen gute Standorte sein®, weil}
der Geschiftsfiihrer aus lang-
jahriger Erfahrung - und
schaut dabei genau hin.

In Rheine wurde Mitte die-
ser Woche die Filiale im Bahn-
hof nach intensiven Umbau-
arbeiten wieder eroffnet. Aber
auch Neuerdffnungen stehen
bei dem Familienbetrieb im-

mer wieder auf dem Pro-
gramm. So wurden im Som-
mer zwei neue Filialen in
Miinster-Mecklenbeck im
Lidl-Markt sowie in Miinster-
Wolbeck im Edeka-Markt er-
offnet. Im November werden
zwei Neueroffnungen stattfin-
den: an der Boselager Stralie in
Miinster-Mecklenbeck wie
auch in Heek.

»2Auch fiir das kommende
Jahr konnen wir schon jetzt

auf Neuerdffnungen hinwei-
sen®, blickt Matthias Essmann
in die nahe Zukunft. So wer-
den in Ahlen, Horstmar und
Albersloh Standorte ihre Ti-
ren Offnen, bei denen sich die
Besucher tédglich tber frische
Backwaren freuen diirfen. Fir
den Genuss vor Ort erhalten
die neuen Filialen von Ess-
mann’s Backstube auch ange-
gliederte Cafés, die zum Ver-
weilen einladen.

Eigene Akademie fiir Aus- und Weiterbildung

Im Azubi-Bus gibt es am Sonntag Auskunft zum Berufseinstieg

is Nicole Biicker und

Simona Throner alle der

mittlerweile fast 600
Mitarbeiter von Essmann’s
Backstube geschult haben,
wird sicherlich noch einige
Zeit vergehen — doch der An-
fang ist gemacht.

Seit nunmehr fast zwei Jah-
ren gibt es die Essmann-Aka-
demie, die sich auf die Berei-
che Aus- und Weiterbildung
spezialisiert hat. Die beiden
Mitarbeiterinnen  begleiten
beispielsweise mit ihren Kol-
leginnen und Kollegen die
jungen Auszubildenden, die
bei Essmann’s Backstube im
handwerklichen wie im kauf-
ménnischen Bereich ins Be-
rufsleben gefiihrt werden. In-
formationen dazu gibt es am
Sonntag auch im Ausbil-
dungs-Bus, der vor der Ein-

gangstiir seinen Standort fin-
den wird.
Essmanns-Akademie sorgt
auch bei vorhandenen Mit-
arbeitern fiir Qualitdt. Im Be-

reich des Verkaufs wurde mit
den Schulungen gestartet, seit
Anfang dieses Jahres wurde
auch die Produktion in die
Akademie integriert.
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Nicole Biicker (r.) und Simona Throner begleiten die Auszubildenden
und schulen die Mitarbeiter von Essmann’s Backstube.
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